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Hotellerie

Bankettmanager*in

BERUFSBESCHREIBUNG

Bankettmanager*innen sind fiir Organisation und Ablauf samtlicher Veranstaltungen (z. B. Unternehmensmessen, Bankette, Balle, Sem-
inare) innerhalb, oder im so genannten Catering (z. B. Buffets fir PR-Veranstaltungen), auch auBerhalb eines groBen Hotels oder Restau-
rantbetriebes zustandig. Sie erstellen die Angebote, indem sie u. a. Kostenvoranschlage fir die Interessent*innen ausarbeiten und den
Ablauf der Veranstaltung festlegen. Bankettmanager*innen bieten eine Auswahl an Menifolgen und Getrankezusammenstellungen bzw.
Buffets an, die sie mit Kiiche und Service koordinieren. AuBerdem sorgen sie daflr, dass die Raume entsprechend den Wiinschen der
Kund*innen ausgestattet (u. a. auch mit technischen Einrichtungen, wie z. B. Mikrophonen, Zusatzbeleuchtung und Beamer) und dekori-
ert werden.

Bankettmanager*innen managen den reibungslosen Ablauf wahrend und nach einer Veranstaltung und stehen jederzeit als Anlaufstelle
flr die Auftraggeber*innen zur Verfligung. Sie sind im Team mit Kolleg*innen aus unterschiedlichen Bereichen des Gastgewerbes (Man-
agement, Empfang, Kliche, Service etc.) tatig.

Ausbildung

Die Ausbildung zum/zur Bankettmanager*in erfolgt "on the job" im jeweiligen Betrieb und durch Weiterbildungskurse. Einen guten Ein-
stieg in diesen Beruf bieten Lehrberufe im Hotel- und Gastgewerbe (z. B. Koch/Kdchin, Restaurantfachmann*frau, Gastronomiefachman-
n*frau, Hotel- und Gastgewerbeassistent*in) oder schulische Ausbildungen an Tourismusschulen.
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